
Østervej 2 · Holeby
Tlf. 20 81 10 46

Selskabslokaler
Diner transportable

Cafe
Vi tilbyder ŽMad ud af husetŽ til hele Lolland Falster, 
et væld af spændende menuer og anretninger, hvor 
der ikke er gået på krompromis med kvaliteten.
Da vi som udgangspunkt benytter os af årstidens fri-
ske råvare, må vi tage forbehold for tilbehøret til ret-
terne. Tilbehøret i denne brochure er kun vejledende 
og aftales særskilt fra menu til menu. Vi har samlet en 
del af vores menuforslag i denne folder. Finder du ikke 

lige hvad du søger sammensætter vi gerne en menu 
efter dine ønsker. Du kan også se ”  ere menuforslag 
på vores hjemmeside www.cocotten.dk  se f.eks vores 
anderledes og lækre buffettilbud eller brunch. Er du 
blevet fristet af vore menuforslag, bedes du venligst 
bestille i god tid. Traditionelt er der travlhed op til 
kon“ rmationer og højtider.

Menutilbud  
Bestil inden den 1. maj - kun for læsere af festmagasinet
Diner transportable (min. 20 kuverter)
Hvidvinsdampet rødspætte“ let pyntet med rejer 
Kalvesteg med ovnbagte urter 
Marcipanrand med frisk frugtsalat.  3 retter kun  ..................... Kr. 14900

8 timers arrangement på lørdage fra kl. 12,30 til 20,30 
alt inklusive (min. 25 kuverter).
4 retters menu, drikkevarer, kaffe, cognac/ likør, 
bar med øl og vand samt natmad kun  ..................................... Kr. 53000
Citronmarineret laks med syltede urter
Fasanbryst med druer og valnødder
Ostesymfoni
Isdessert 
Porre-kartoffelsuppe med bacon til natmad
Ved bestilling oplys Žtilbud fra festmagasinetŽ!



Kolde forretter  
* Rejecocktail med kaviar, asparges og hjemmelavet dressing .................................... Kr.  45,00
* Festlig rejecocktail med avocadomousse og mango .................................................. Kr.  45,00
* Ananasring med hjemmelavet hønsesalat og bacon ................................................. Kr.  45,00
* Stjeneskud på ananas med kogt og stegt “  ske“ let, rejer og karrydressing ............ Kr.  45,00
* Tunmousse med æg og rejer ....................................................................................... Kr.  45,00
Dampet kold laksefarseret rødspætte“ let med rejer og slikasparges ......................... Kr.  50,00
Butterdej indbagt lakse“ let med spinat, hertil salat og sauce verte ........................... Kr.  55,00
Varmrøget laks fra eget røgeri med lækker salat og marinerede rødløg ................... Kr.  55,00

Varme forretter  
* Tarteletter med høns i asparges .................................................................................. Kr.  45,00
Laksefarseret rødspætte“ let garneret med rejesauce og asparges ............................. Kr.  55,00

Hovedretter
* Svinekam med sprød svær ........................................................................................... Kr.  85,00
* Rødvinsmarineret svinekam med rødvinssauce .......................................................... Kr.  90,00
* Kalvesteg stegt som vildt med æbler, waldorf, surt og sødt ..................................... Kr.  95,00
* Kalvesteg fyldt med persille og lækker skysauce ....................................................... Kr.  95,00
Gammeldags mør oksesteg med surt og sødt samt kraftig oksekødsauce ................. Kr.  105,00
Helstegt okse“ let med bearnaise eller bordelaisesauce ............................................... Kr.  115,00
Helstegt oksemørbrad med bearnaise eller bordelaisesauce ....................................... Kr.  135,00
Helstegt dyreryg med æbler, waldorf, surt og sødt ...................................................... Kr.  135,00
Til alle retter serveres friske grøntsager efter eget valg, i sæsonen tilbyder vi håndpillede karto”  er!

Desserter
* Sherryfromage i chokoladeskal og hindbærpuré ...................................................... Kr.  40,00
* Syltede “ gner med pernodcreme i chokoladeskal ..................................................... Kr.  40,00
* Vanilleisrand med syltede pærer og chokoladesauce................................................ Kr.  40,00
Rubinsteinerkage med fyldte vandbakkelser ................................................................ Kr.  50,00
Nøddekurv med frisk frugtsalat, vanilleis og chokoladesovs ....................................... Kr.  55,00
Vores meget populære hjemmelavede islagkage, vælg 3 slags is! .............................. Kr.  55,00
½ ananas med frisk frugtsalat og vanillecreme ............................................................ Kr.  60,00

Natmad
* Asparges- eller champignonsuppe .............................................................................. Kr.  35,00
* Kartoffelsuppe med bacon og purløg ........................................................................ Kr.  35,00
Karrysuppe med kylling og ristede mandler ................................................................. Kr.  40,00
3 slags saltpålæg og 2 slags oste, hjemmebagte rugbrød og boller ........................... Kr.  45,00
Frikadeller og røget skinke med kold kartoffelsalat .................................................... Kr.  45,00
Biksemad med bearnaisesauce ....................................................................................... Kr.  50,00
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Ta• prisen af toppen
hold festen på Cocotten

Medbring dit eget personale og drikkevarer. Vi 
hjælper gerne med opdækning, anretning og opvask

Selskabslokaler med plads til max. 100 personer udlejes  
Tilbuddet gælder kun for * markerede retter fra denne brochure. 

Retter uden * markeringer tilbydes mod ekstra tillæg.

Nyt i 
Holeby
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Vi tager os af hele 
arrangementet
Pr. kuvert fra kr.  ............................................Kr. 54900

Velkomstdrink m/snacks - 3 retters menu - Hvid-/rød- og dessertvin 

ad libitum - Kaffe og kransekage, en cognac/likør - 

Fri bar med øl, vand og vine - Natsuppe
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TILBUD Hold festen i tidsrummet fra kl. 13 - 21 

og vi tilbyder arrangementet til KUN

 Pr. kuvert kr.  Kr. 52900

Østervej 2 · Holeby
Tlf. 20 81 10 46

8 timers arrangement  
Leje af lokale UDEN opdækning og 

incl. 3 retters menu
Pr. kuvert fra kr.  ............................................Kr. 29900

Vi: tager os af tilberedning og anretning af maden, 

samt opvask og den afsluttende rengøring

Du: dækker op med egne duge, blomster, lys, servietter, 

medbringer drikkevarer, kage/chokolade samt serveringspersonale 

og a” everer lokalet som det blev modtaget 

8 timers arrangement  
Leje af lokale MED opdækning 

incl. 3 retters menu. Vi tager besværet!

Pr. kuvert fra kr.  ............................................Kr. 34900

Vi: tager os af tilberedning og anretning af maden, 

dækker op med duge, lys og servietter, laver kaffen samt den 

afsluttende rengøring
Du: medbringer borddekorationer, drikkevarer samt kage/chokolade til kaffen, 

serveringspersonale og afrydder bordene. 
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Rekvirer vort menukort...

Se også vore mange øvrige tilbud af 
gourmet menuer, spændende buffet-
er og brunch på www.cocotten.dk 
Kontakt os på tlf. 20 81 10 46 eller 
jb@cocotten.dk



Cavarybuffet
Cavarybuffet forret, hovedret og dessert ...................................................................... Kr.  199,00
Cavarybuffet forret og hovedret ................................................................................... Kr. 179,00
Cavarybuffet hovedret og dessert ................................................................................. Kr. 179,00
Cavarybuffet kun hovedret ............................................................................................ Kr. 149,00

Vælg 3 slags kød
Kryddermarineret svinekam
Honningmarineret skinkesteg
Glaseret røget skinke
Stegt kalkunbryst fylde med ost og 
soltørrede tomater
Mexicansk marineret kylling
Svinemørbrad fyldt med svesker og persille
Svinemørbrad med champignon á la creme
Svinemørbrad orange-ingefærmarineret
Kalveculotte velkrydret
Cognacmarineret mør okse”  ankesteak
Gennemstegt og mør oksetyndstegs“  let
Helstegt okse“  let
Hvidvinsdampet lakse“  let
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Se andre spændende tilbud af buffeter på vores hjemmeside www.cocotten.dk

Vælg mellm 6 
af følgende tilbehør
Dansk mixet salat (toamt, agurk, peber, 
champignon og iceberg) og dressing
Babysalt med spændede fyld f. eks. 
mango, sukkerærter, jordbær. 
Alt efter sæson!
Tomatsalat med mozzarellaost
Græsk bondesalat (agurk, tomat, 
feta, løg og oliven)
Broccolisalat
Pastasalat marineret i pimentcreme
Tzazikisalat
Salat med ærter, majs og ristet bacon
Bulgursalat
Rødbedesalat
Timianbagte gulerødder (varmt)
Hvidløgsbønner (varmt)
Grøntsagssaute (varmt)
Grøntsags tærte
Flødekarto”  er
Persillestegte karto”  er
Bagte karto” er med persillesmør
Hasselbagte karto”  er
Bagt kartoffelmos med bacon og løg
Bearnaisesauce (ej ægte)
Rødvinssauce
Madagascar pebersauce

Har du selv ønsker til andet tilbehøret 
lytter vi gerne!


